INSTITUTO DE ESPECIALIZAGAO ‘f |
EM ENOGASTRONOMIA |

O presente Trabalho de Final de Graduagao, refere-se a um Instituto de Especializagao em Enogastronomia loca-
lizado no Vale dos Vinhedos, em Bento Gongalves.

Contara com areas de ensino e um restaurante escola para atender o publico que visita a regido. O restaurante
sera de alta gastronomia e servira um menu degustagao harmonizado com os vinhos locais, para valorizar ainda
mais o produto local.

JUSTIFICATIVA DO TEMA

Em menos de 10 anos a carreira universitaria de gastronomia “explodiu” e esse fenémeno pode ser explicado pela
glamorizagéo da profissao de chefe, “a TV algou o cozinheiro a status de celebridade” (OSHIMA, 2014).

Uma estatistica realizada pelo INEP / MEC no ano de 2015, mostra que haviam 146 cursos de Gastronomia ofe-
recidos por todo o Brasil, sendo 137 deles na modalidade tecnélogo e 9 na modalidade bacharel. Neste mesmo
ano foram realizadas 27.818 novas matriculas e 6.015 alunos concluiram o curso.

Para o chefe francés Emmanuel Bassoleil, que chegou ao Brasil para dar consultorias ao curso de gastronomia
do SENAC no ano de 1994 e permanece até hoje, uma de suas preocupagdes na época era a falta de profissio-
nais qualificados e hoje seu medo é que as multiplicacdes dos cursos fragam apenas quantidade e nao qualidade
(GUTERMAN, 2017).

A partir da pesquisa foi possivel detectar que existe uma caréncia de profissionais especializados, que concluem
seus cursos com qualificagdo insuficiente para entrar no mercado competitivo da gastronomia.

PUBLICO ALVO

O publico alvo do Instituto em Especializagdo em Enogastronomia sera tanto chefes de gastronomia que traba-
lham no ramo a mais tempo, como recém-formados que buscam uma especializacao, para se diferenciar no mer-
cado de trabalho.

O ensino de forma pratica é bastante importante para o aprendizado, entdo os alunos terdo a oportunidade de tra-
balhar no contraturno das aulas no restaurante escola, onde aprenderéo quesitos importantes para a profisséo,
como a pressao por parte dos chefes superiores, para a entrega de um prato de qualidade no tempo certo, traba-
lho em equipe e atendimento especializado, ja que o publico alvo do restaurante sera turistas que estao pela
regido da Serra Galcha.

ENOGASTRONOMIA

A enogastronomia tem como principal objetivo harmonizar corretamente o vinho e os alimentos, um processo que
envolve a escolha do vinho, através de suas caracteristicas gustativas e olfativas para combinar com pratos e
exaltar seus sabores sem sobrepor o potencial de cada um (BASTOS, 2016).

Atualmente existem apenas cursos profissionalizantes e ndo especializagdes que abordam diretamente os estu-
dos da enogastronomia. O empresario Frangois Dupuie, especialista no assunto, diz que no Brasil o principal pro-
blema é a falta de escolas especializadas e referéncias histéricas. Ja o sommelier Guilherme Corréa destaca o
crescimento do numero de clientes que procuram pedir seu vinho de acordo com o que vao comer, mas 0s restau-
rantes “parecem ignorar essa tendéncia’, pois ndo investem em profissionais qualificados e termina dizendo
“nessa area, ainda ha tudo por ser feito” (NOVAKOSKI; FREIRE, 2012).

Perspectiva da fachada norte
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VALE DOS VINHEDOS

O Vale dos vinhedos localiza-se na Serra Gatcha e é responsavel por cerca de 85% da produgéo do vinho nacio-
nal. Possui uma area de 72,45 quildmetros quadrados entre as cidades de Bento Gongalves, Garibaldi e Monte
Belo do Sul (PREFEITURA BENTO GONCALVES, [20177]).

A Associagao dos Produtores de Vinhos Finos (APROVALE) foi criada em 1995 por seis vinicolas familiares do
Vale, com objetivo de qualificar os produtos vinicolas e derivados e estimular o turismo da regiso (APROVALE,
[20177]). Em 2002 o Vale dos Vinhedos recebeu a Indicagao de Procedéncia, reconhecida pela Unido Europeia,
que basicamente atesta os processos de gerenciamento da APROVALE. Alcangaram a t4o almejada Denomina-
¢ao de Origem (DO ou DOC) em 2012, atestado internacional de tipicidade da bebida (PREFEITURA BENTO
GONCALVES, [20177)).

O Vale dos vinhedos desde 2012 ¢ oficialmente um patrimnio histérico cultural do Rio Grande do Sul, sendo
desde 2008 o roteiro mais visitado na cidade de Bento Gongalves (PREFEITURA BENTO GONCALVES, [20177]).
Além das vinicolas abertas o ano todo para visitagdo e degustacéo & possivel encontrar estruturas preparadas

para o turismo, contando com hotéis, pousadas, restaurantes, bistrés, ateliés de arte, armazéns de queijos, doces

e geleias coloniais e gourmet (APROVALE, [20177]).

LOCALIZAGAO DO LOTE, ENTORNO E CARACTERISTICAS

Situada na Serra Galicha, Bento Gongalves localiza-se a 124km da capital Porto Alegre e a 43,9km da cidade de
Caxias do Sul, conforme figura 1. Possui uma populagao estimada de 115.069 habitantes. Bento Gongalves é es-
colhida estrategicamente, pois a cidade é um importante polo turistico da serra gaticha, ligado a uva e ao vinho.
Com suas belas paisagens esta entre as 10 cidades com maiores economias no estado do Rio Grande do Sul
(PREFEITURA DE BENTO GONCALVES, [20177]).

1. Mapa de acesso a cidade 2. Mapa do Vale dos vinhedos na cidade
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Situgédo e localizagado
Esc: 1:1000
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O lote escolhido localiza-se no Vale dos Vinhedos, visto que a proposta € inserir 0s alunos nesse meio da vi-
tivinicultura e estar proximo dos turistas da regiéo. Na figura 2, se vé a cidade de Bento Gongalves e o Vale
dos Vinhedos, onde se localiza o lote escolhido, apontou-se os principais pontos de referéncia da cidade e
vias.

Na figura 3 foram apontados os vizinhos proximos ao lote e as principais vias, por elas passam o dnibus mu-
nicipal, principalmente para transporte dos funcionarios dos estabelecimentos da regido.

-
LEGENDA
RS-444 (via passa 6nibus)

3. Vinhos do lote
Nota-se que o lote escolhido se localiza no encontro das duas principais rotas turisticas do Vale, a RS 444 e
a Via Trento; esse foi o principal critério que se levou em consideracéo para a escolha do mesmo, visto que
independente da rota que o turista escolheu para comegar a conhecer o Vale, chegara no restaurante pro-
posto, antes de seguir na segunda rota.

Possui cerca de 14.1 48,5m? e esta inserido na zona rural de Banto Gongalves, com taxa de ocupagéo de
20% do total do terreno, equivalente a 2.829,7m? de area construida.

Localizado as margens da RS 444 o DAER, Departamento Autonomo de Estradas de Rodagem, determina
um recuo de 15 metros a partir da faixa de dominio, que € de 25 metros, totaliza um recuo de 40 metros.
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DIAGRAMAS DE COMPOSIGAO

- Principais vias de acesso ao Lote sao a RS 444 e a Via Trento; - Eixo ordenador do projeto perpedicular a principal via, a RS 444;

- Recuo Obrigatorio de 40 metros a partir do eixo da RS 444; - Acesso de veiculos no perimetro do lote com entrada pela RS 444 e o, determinante para coordenadar a estrutura;
- Separagéo da Escola em dois nucleos, um deles com salas de estudos
tedrios e administrativos e outra para aulas praticas e servico;

saida pela via local;

£ Vs
-

- Restaurante junto ao aditério, séo alocados a frente do lote na fachada - Acomodac&o das curvas de nivel para melhorar a assecebilidade dos - Se desalinha-os com a intengdo de melhorar as visuais dos ambientes

norte, com intuito de serem setores receptivos e permitir que trabalhem  ambientes internos;

de forma independente da escola; - Talude que se forma na Fachada Sul proporciona a incercdo de uma  nantes da regido séo os vindos da orientagdo norte na maior parte do
- Os blocos sé@o alocados de forma que as maiores fachadas sejam para  adega, que usufrui da inércia térmica da terra, alinhada ao eixo ordena-  ano e da orientagé@o sul nos meses de novembro a janeiro.
orientagdo norte e sul, visto que s@o as mais indicadas para a fungdo a  dor eles se tornam elementos conceituais e recebem materias em tons - Se cria um acesso por entre parreiras de uvas para um belveder em

qual o projeto se destina; ) ~N-.  da cor do vinho tinho;

»

PROGRAMA DE NECESSIDADES

O Instituto de Especializagao em Enogastronomia contara com area educacional, administrativa, servigo, infraes-
trutura e apoio.

B Para a area educacional séo projetadas duas salas de aula tedricas e uma cozinha pedagdgica que por sua
vez é alocada préxima a adega, separadas por um deck e uma horta escada que além de sua fungéo ajuda para
o controle de temperatura da adega, devido a inércia térmica da terra.

Perspectiva do macrozoneamento

Os setores de servigo sao alocados o mais préximo possivel da cozinha pedagogica, pois inclui almoxarifa-
do, lavanderia e area de funcionario, espacos que necessitam um do apoio do outro para um bom fluxo.

B se projeta nos dois blocos da escola os sanitarios e vestiarios, visto que se fazem necessarios tanto proximo
a cozinha pedagogica como em areas administrativas e espagos comuns.

B Os espacos de entrada sdo eles o Hall que destina-se a qualquer publico e a recepgao da escola, localizada
na fachada oeste, proporcionam uma melhor separagéo dos ambientes de apoio e a escola, pois podem trabalhar
independentemente um do outro.

B Entre os setores de apoio estdo o auditorio para workshops e palestras, tanto para alunos quanto para turis-
tas que visitam a regido e desejam fazer uma atividade diferente, um estudio, que podera ser gravado curso de
EAD, como também alocado para emissoras e agéncias de publicidade, uma cafeteria para alunos e funcionarios
do Instituto, um restaurante, que funcionara de quarta a domingo no horério do jantar e sabados e domingos no
almoco, de acordo com os dias que mais possuem turistas pela regiéo, servira menu degustagdes harmonizados
com os vinhos locais e por fim uma adega que é a alma do local, além dos espacos refrigerados, contard com uma
mesa para até 20 pessoas fazer cursos de enologia ou até mesmo para um jantar harmonizado.

Perspectiva do zoneamento ‘

O projeto resulta em um total de 2.702,6m?. Além dos espagos internos se projeta lugares abertos, como os decks .
com lareira ao longo do percurso das rampas no acesso 1 do Instituto, possuira também estares e gramado livre
para piqueniques abaixo das araucarias.

Como o projeto se encontra em meio a vitivinicultura € proposto algumas parreiras entre taludes que sao transfor-
mados em bancos, proporcionando um lugar propicio para saborear as uvas da regio.

E por ultimo, devidas as curvas de nivel foi possivel projetar um belveder, desde a rua até a cobertura da adega,

proporcionando um local de contemplagéo as paisagens locais, onde o projeto se torna mero coadjuvante perto
das riquezas naturais do Vale dos Vinhedos.

"‘ UNIVERSIDADE

V FEEVALE ICCT | ARQUITETURAE URBANISMO | TRABALHO FINAL DE GRADUAGAO

IEE - INSTITUTO DE ESPECIALIZACAO EM ENOGASTRONOMIA ACADEMICA: JOSIANE MENEGHETTI DASILVA | ORIENTADORA: PROF® ME. ANA ELIZA FERNANDES | PROFESSOR DADISCIPLINA: TIAGO BALEM | DATA: 03/12/18 PRANCHA 03/10

- Malha ordendora de 3 x 6 metros para alocagdo do macro zoneamen-

internos, proporcionar melhor ventilagao, visto que os ventos predomi-

cima da adega, local onde a paisagem se torna protagonismo e a arqui-
tetura um elemento que proporciona essa experiéncia.

Implantagéo
Esc: 1:500
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VENTILAGCAO NATURAL

Tanto as salas de aula quanto os setores adiministrativos
possuem ventilagao cruzada.

A i A fachada norte é destinada a um largo corredor com bancos
| que proporcionam mais um ambiente para contemplacéo da
— ' paisagem.

PR S R Todas as salas ficam voltadas para orientagdo Sul, orienta-
l i 5 ™ : | = ¢do indicada pois possui pouca ou ndo possui incidéncia do
sol nas mesas de estudo e de trabalho.

Corte da Sala de aula
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Planta Baixa
Esc: 1:250
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Prlicuia na cor Vinho il

Porfil do Embuti para fita LED com déusor laitoso
7 503, 5x200cm

Chapa melilica

Espc 3em

Pilar tubular mtilice
Corynho - 15x15cm

Chapa matalica
h: Sem

Viga em perfil fubuiar metalico
Cor vnho - 15415cm
Viga em parfil tubular metilics
Cot vinha - 15x15cm

Chapa metélica
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Corte Transversal da passarela Corte Longitudinal da passarela
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SISTEMA ESTRTURAL MOBILIARIO DO PAISAGISMO PAISAGISMO ARBORIZAGCAO

O sistema adotado sera laje do tipo cogumelo apoia- Na area de piquenique foram utilizados os bancos
das diretamente nos pilares, serdo elas macigas de Lungo Mare, um elemento paisagistico moldado em
concreto armado, permite grandes vaos, mas no proje- concreto. Nasce das ultimas propostas no desenho de
to foi determinado uma malha de 3 x 3 metros de dis- elementos urbanos com vocagao para gerar harmonia

tancia, onde os pilares de encontram entre 6 e 12 ao intervir na paisagem, seja ela natural ou artificial.
metros.

Foram utilizadas trés fipos de arvores no projeto, alé
das parreiras e vegetagoes, sao elas:

- Araucaria: Nome cientifico Araucaria angustifolia, &
encontrada majoritariamente na regido Sul do Brasil,
mede entre 20 e 50 metros de altura, possui, bem no
alto, copa voltada para o céu. Seu fruto sdo os famo-
sos pinhdes. Utilizada no paisagismo da fachada norte.

Para o belveder foi escolhido os Banco de Asa e
O projeto sera moldado em formas de madeiraparare-  Banco de asa Duo da empresa Marshalls o material é
ceber a textura em suas fachadas, por esse motivo um concreto de alto desempenho, a cor escolhida foi
sera utilizado o concreto auto-densavel que a partirde  a cinza carvao, conforme imagens. Da mesma marca
seu langamento, se move por conta propria e preenche  foram utilizados os modelos da Linha Organica para o
os espagos da forma, sem necessitar de nenhuma in-  hall e a Cadeira Igneo, fabricada em concreto fundido,
tervencao. colocada no deck entre cozinha pedagogica e horta,

. . proximas da jabuticabeira, outro espago para se usu-
Alem de nao necessitar ser adensado com vibrador, fruir e degustar,

nao segrega e ndo aprisiona ar em excesso. Como re-

sultado, sua aplicagdo ¢ rapida, requer menos méo-de-  para jluminar o paisagismo foi utilizado no projeto as
-obra, & ndo deixa ninhos de concretagem. luminarias da Artemide, assinada pelo arquiteto Ale-
xandro Aravena a luminaria “O”, é “uma tentativa de
equilibrar as exigéncias do ambiente natural com as

Jabuticabeira: Nome cientifico Myrciaria caulifioraé, é
100% nativa do nosso pais. Trata-se de uma arvore de
porte médio. Seu fruto é a jabuticaba, a frutificagéo &
abundante, cobrindo o tronco e os galhos. utilizada do
deck da fachada sul.

-
-

Ipés: Nome cientifico Tabebuia, pode ser encontrada
em seu estado nativo por todo o Brasil. Costuma ter
entre 6 a 12 metros. O Ipé costuma perder todas as
suas folhas durante o inverno e ficar repleto de flores
no inicio da primavera. Esta caracteristica faz com que
esta arvore ofereca melhor luminosidade no espago

da cidade”. . T :
Cadeira lgneo - Fonte: Marshalls,2018 *0" - Fonte: Archiproducts 2018 plantado durante o inverno e uma ex_celente sombra no
restante do ano. Utilizada nos estacionamentos.
Perspectiva do sitema estrutural |
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SISTEMA DE INFRAESTRUTURA

B Reservatorios: Foram utilizados reservatorios de Aco Inox, o material metalico agiliza a limpeza, é resis-
tente, oferece agua fresca por mais tempo, pois a condutividade de calor & pequena. Com tragos simples e
acabamento prateado, ganha pontos no quesito estético. Marca utilizada Sander com capacidade de 2.000
litros cada, um total de 18.000 litros, correspondente ao calculo da NBR 5626/2001 e NBR 13714/2000 mais
1 dia de reserva.

i i i B oyBEHD ¥y ¥ oW i i é P
H §° i ¥ 5 : £ 55 A 5 5 E ] g : X Tratamento de esgoto: Foi utilizados o Vermifiltro, um filtro de tratamento de efluentes biolégico, é cons-
: 55 E H S - : E ' i £ ; H ; s g tituido de uma Unica camara que varia de tamanho de acordo com o projeto e o volume de efluente a ser tra-
E‘ § s & i E g 8 55 tado. € composto de camadas sucessivas que asseguram presenca de oxigénio, promovem reten¢ao de ma-
H | g § | i téria organica, e criam habitat para a fauna do filtro. Ele retém a matéria orgénica que sera digerida pelas mi-
‘ : ‘ o nhocas, garantindo a permeabilidade do sistema. Na parte inferior da camara € colocado um piso elevado
‘ | . que separa a matéria organica da agua. (ECO TELHADO, 2018). :
: } % = Compostagem acelerada: E detinado um espaco para a com-
| | a2 4 W ey ] L= ifeid IR o e S postagem dos residuos organicos do Instituto. Para tal fungéo é
5 R | ETER] | | | w1 T | I = utilizada a Excel Bioneer, deve ser preenchida com os residuos e
| I N Y. ¢ L il ] . em 24 horas a Bioneer trata o lixo organico, o residuo que sai é
L _ r - A L 3 misturado com o solo e pode ser usado para fins de paisagismo.

4

= 0
Compoteira Bioneer Vermifiltro
Fonte: Industrias Excel, 2018 Fonte: Eco Telhado, 2018
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Perspectiva de infraestutura
Gas e Lixeiras: Para 0 gas e as lixeiras € destina-
do um espaco que faz composi¢do com a arquitetura
as lixeiras ficam embutidas com acesso pelo lado de ——
dentro e pelo lado de fora. Conforme imagem. o= e :
B Ar condicionado e geradores: Sdo projetadas
£ £ 58 F 58 55 B3 5 b lajes préximo ao estacionamento para as maquinas
%,., §_§_ : %g % 3“% 55 g% %; §§ E de ar condicionado que seréo do tipo VRF - Multisplit.
£ £ $ | 4 s £ £ !
L : g H g g = - : B 3 A casa de geradores fica no final do estacionamento e
§ é g Ei g E E E- g % g: possui seus fechamentos em grade para ventilagao.
# k! H sé
gi § ﬁ i § ' Chaminés: serdo de material metalico pintadas
’- ‘ : de cor chumbo, possuem diamentre igual a 30cm. Perspectiva do gas e lixeiras
R — | ; , S — | _ ; RESTAURANTE CIBO E VINO
—— = : ; I : — | Na escolha de um nome para o restaurante na lingua

i _ italiana surge o Cibo e Vino que na tradug&o do italiano
que dizer Comida e Vinho. Idioma que no qual repre-
senta a cultura dos imigrantes italianos que moram na
cidade de Bento Gongalves.
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Telhado Verde Laminar Alio

Cisterna Ecologica

Capeamento da platibanda e rufo
Funilaria em chapa dobrada

Laje em concreto auto-adensavel

e
— ————
_

-_-.—.-_—-_—-._—--_—
= —

Moldado em férmas de madeira

Forro em gesso acartonado 2ecm

Luminaria Plafon 30x120

48w Led Embutir Branco Frio

Janela maxim-ar em perfil metalico na cor Cinza
Vidro Insulado Low+E de 8mm - 115x125/250cm,

Ajustada ao batente de acordo com RDC 216/2009

Pingadeira metalica

Azulejo Eliane - Diamante Baranco Acelinado

30X90 cm

Chapisco + Reboco 2,5cm

Y

Parede de alvenaria

Blocos 19x19x29

Ripado de Madeira

2,5¢m
Conlrapiso 5em + Porcelanato Eliane

Clean yuna branco Acetinado - 90x80cm

Laje em concreto auto-adensavel

Moldado em férmas de madeira

Laje vigota e tavela - 30x20x8cm

Capeamento em concreto - S5em

Viga de baldrame

. — T__ > e 3
By it — SR At e ol L)

Seguimento de Fachada 01
8129

[Mhe

Perspectiva integpa do restaurante
Modelagem: Autora
Renderizacao: Murilo Zimmer
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Moldado em fGrmas de madeira

Fundagtes

Corte de Pele 01
Esc: 1:25
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Telhado Verde Laminar Alto

Cisterna Ecologica

Capeamento da platibanda e rufo
Funilaria em chapa dobrada

de zinco galvanizado de cor natural - 0,43 mm

Laje em concreto auto-adensavel

Moldado em férmas de madeira

Esquadria fixa em perfil metalico na cor Cinza — —

Vidro Insulado Low+E de 8mm

Luminaria "0" Artemide

H: 92cm

Ripado de Madeira [
2.5cm {

Lareira em Quartzito taj mahal

2.9cm

Bancos redondos estofado na cor Verde

Contrapiso 6em + Piso vinilico Durafloor

LR

IEE - INSTITUTO DE ESPECIALIZACAO EM ENOGASTRONOMIA

ACADEMICA: JOSIANE MENEGHETTI DASILVA | ORIENTADORA: PROF? ME. ANA ELIZA FERNANDES | PROFESSOR DA DISCIPLINA: TIAGO BALEM | DATA: 03/12/18

Alta ideia padrao sonora - 8x187x1340 mm

Deck de madeira Cumaru - Espagamento de 1cm

~ 10x2x400cm
Madeira Cumaru

B A

Barrote de Madeira
Tx15cm

Laje em concreto autc-adensavel

Moldade em férmas de madeira
Laje vigota e tavela - 30x20x8cm

Capeamento em concreto - Sem =

Viga de baldrame . __

Moldado em formas de madeira

Fundagbes

Corte de Pele 02
Esc: 1:25

. - F-:
e e e ey

Seguimento de Fachada 02
Esc: 1:26
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" Perspecti
Modelagem: Autora
Renderizagao: Murilo Zimmer

Bancos de concrelo
he 43em

Janetas Mam-ar
b 125am

Painel de ripade de madeirn

Esp: Sem

[ 30em

Chaming metibea cor cinza

i
E@
i
B

b; 3750m

it 250em

Partas da madeira
b} 250em

h; 12%em

Parede de alvenana
D 30em

H: 30em

Estrutura da passarsia metilice na cof vinho
b 375am

h; 250em

2 mil liros
2 mil [iros

Parede de alvenaria

Laje Cogumels
he 25em

Perfis: 16x15
com azulajos

Parude de aivenaiia
Janabas Maxim-ar

Portas de madeira
Chamind metalica cor cinza
Portas de madeim

Reservatdrio em Inox Sander
Reservaltrio em Inox Sander

Corfrapise & piso pintada ra cor vinho

Esquadrias de contrapeso com vidros duplos

Esquadnas de conirapesn com vidros duplos

825

Bancas do cancralo
h 45em

h: 125m

Central de gis

Janefas Maxim-ar

3.75

£
g
g
u
-

:
%
a

Bancus de concrets
b 45¢m

h: 1Z5cm
Pilas em concrato
com a bexiura da forma

Janalas Maxim-ar

===

3751 |

D 30em

Chaming metibca cor cnze

Dz 30cm

Chaming medilica cor cinza

| Podagogin [Eaka g6 1 o do Relacionamenics A0 o ki .. pNeF! BwdF

hv: 250em

h: 250em
D 30cm
H: 30em

Estruturs da passarela wietalics na cor vinho
hi: 375em

2mil lrog
2mil ltros

com azulgjos
Parede de alvenatia

Laje Cogumeln

h: 25em

Parede de alyenania

Portas de madeirz
Resarvatbeio em Inox Sander
com EEulgjos

Purtas de madera
Paredo da abvenana

com arulejos

Chamind metilca cor ana
Perfis: 15215

Reservatici em Inox Sender

Coriirapes & pida pinlado na cor vinhe
Esquadrias de conirapesa com vidros duplos

N |

e 26cm

Parede de alvenaria

b 250cm
Parede de alvenaria
h; Z50em
b 125em
;- 250¢xm
h: 250em

~h; 125m
 hit2%m

Portars de madeira
Janelas Maom-ar
Portas de madeira
Janekas Maxim-ar
Parede de alvenaria
Parede de aivenaria
Janelss Maxim-ar
Purtas de madeia
Laje Cogumelo
Portas de madeira

375

o3 professores i Esixiio

375

=
25
e
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h: 125cm
D: 30cm

Painel de ripado de madeia
2 mil litros

Janeias Maxim-ar

Esp: Sem

Reservaténio am Inox Sander
Esquadrias de eomer com vidros duples
h: 375cm

_Parade de alvenaria com

leodura de concrabo

Chaming mefalica cor cinza
Esquadrias de comsr com vidras dupies
h: 375cm

h: 375cm

Reservalévio em Inox Sander

2 mil litros

Esquadrias de confrapeso com vidros duplos

L

A A sl i il i
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Perspectiva do Hall
Modelagem: Autora
Renderizagdo: Murilo Zimmer

Ca—

Perspectiva da sala de aula
Modelagem: Autora
Renderizagdo: Murilo Zimmer

FLUXOS

Entradas de embarque e de- \
sembarque de pessoas. \

Entrada principal pela RS

444, onde possui um recuo Wl

para embarque e desembar- \
que, acesso pela escada princi- \
pal e pelas rampas, que A\
passam pelos decks e fazem '
que o caminho mais longo se
torne ainda mais atrativo. \ N

B Na rua projetada possui 3
trés entradas, para os alunos,

clientes e funcionérios, todas =\
ela contam com areas para o . —
embarque e desembarque sem !
obstruir a via.

™ S ——

Entrada de pessoas que es-
tacionam

W Para aqueles que usardo
as vagas do estacionamento
terdo disponiveis 47 vagas.

B Entrada para publico em .

geral, mas principalmente e
clientes do restaurante e visita- Sses [
¢ao ao auditério. \

I Entrada para todo o publi-
co, mas principalmente para
alunos. - z

Entrada secundaria para
alunos e uma entrada de fun-
cionarios.

Entrada e saida de veiculos

W Entrada e saida dos veicu-
los de servico, para embarque e
desembarque de produtos. Os
dois estdo conectados com os
almoxarifados, um deles do res-
taurante e outro com o almoxa-
rifado da escola.

B Entrada e saida de veicu-
los de passeio, possui além de
espagos para embarque e de-
sembarque, areas para estacio-
namento.
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COBERTURA VERDE COIFA E COOKTOP
P il .l
G Eameraide No projeto foi detalhado o Telhado Verde Laminar Alto, é o Gnico telhado Para a cozinha pedagégica foram especificados o Cooktop Futura Bertaz- A Esquadria fixa em perfil metalico na cor Cinza
Substrato / verde no mercado que serve como cisterna e que é independente de irriga-  zoni La Germania, da marca Bertazzoni e a Coifa Retratil DD36 Downdrafts // \ L "““_"E = 8_"'f“
;Z;L"mna A / ¢do0 com agua potavel. Isto porque ele retém agua da chuva, e também fun- da marca Falmec. Ambos de fabricagao italiana, porém com revendedores /' Plegchinenia deges C""‘g';::
35 0m s L ciona como ftratamento e polimento de aguas residuais. O Laminar Alto é no Brasil. /
Orsti / YA, AN R o S 4 usado no Sistema Integrado Ecoegoto e permite a reutilizagdo da agua para / | Contrapiso 6cm
NEUAY W AALUIGER L/ ACINBLAY ) fins ndo potaveis.
Médulo hexagonal Ecodreno / ﬁ\*‘/i‘" MFP 0 { y .I 4} : / - Pisa vinilico Durafloor
Capeamento da platibanda e rufo T [ e A LR G AU Funcionando como uma cisterna de agua da chuva, o Laminar Alto garante \ AR oo - Briate i m
Funilaria em chapa dobrada N L ) 4 i : :
de zinco galvanizado de cor natural - 0,43 mm - \ suprimento de até 180 I/m?, Pode ser utilizado sobre terragos ou lajes planas. - mel?tﬁedfcﬁdfg:;:[}"{;z:
O { L A ‘ ‘ Alem disso, aumenta beneficios de retengdo de agua da chuva e o conforto ’ i ‘ =
- - ' ] Cooktop Futura Bertazzoni . s t ol R = \ ) 8 1
Ago galvanizado - Comp. 38mm térmico da construgao. (ECOTELHADO, 2018). FD:te“’gen';er ’ga minl%‘:’; Coifa Retratil DD36 Downdrafts e Sk s e
bt N _ Fonte Felmec, 2018 < 3x15¢m
igagto por capltrede \ if ' VIDROS LOW-E PISO AQUECIDO | e
Impermeablizagdo | Capeamento em concreto - 5em
Lol om con el aule goesord \ Especificado no projeto os vidros Low-e apresentam, em uma de suas faces,  Para os setores da escola é proposto o sistema de piso aquecido do tipo
um revestimento extrafino de metais e Oxidos metélicos que proporciona hidraulico, através de um encanamento de agua quente que circula sob o |
i ita callia na Soncretagam da Sei baixa emissividade de calor. Invisiveis a olho nu, essas particulas nanometri- piso, um sistema econdmico que aquece onde mais interessa, do piso a i ,
i bl A ; ; i ; . 7 je em concrefo auto-adensavel
para escorrer a agua da fachada cas absorvem raios infravermelhos, permitindo controlar tanto o ganho aproximadamente dois metros de altura, aquecendo o ambiente de forma Moldado em formas de madeira
quanto a perda térmica. homogeénea de baixo para cima.
Os vidros devem ser duplos para evitar a corrosdo da camada de baixa emis-
sividade. Essa composigdo sera vidro insulado com uma camada de gas
criptonio. DET. 02
DET. 01 e Esc: 1.:10
Esc: 1:10 Piso aquecido - Fonte Giacomet, 2018.
u
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